Menus
DE FETES

a emporter

PATISSIERES

Biscuit roulé chocolat noir 70%, confit
clémentine, crémeux agrumes, dacquoise
aux amandes

Sablé breton, croquant spéculoos, mousse
chocolat Dulcey, pommes caramélisées au
beurre salé

Sablé chataigne, mousse |égere a la vanille,
crémeux marron, compotée de myrtille

GLACEES

Creme glacée vanille bourbon, sorbet
mangue-passion, confit d’ananas, biscuit

meringué

Creme glacée mascarpone-hibiscus, sorbet
griotte, confit fruits noirs, biscuit aux amandes

Creme glacée chocolat au lait, sorbet
agrumes, marmelade de yuzu, biscuit pain de
génes
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A LA CARTE

Plateau de pieces cocktail (20 pieces)

Coffret de verrines (20 pieces avec les deux variétés)

Plateau de canapés moelleux (Assortiment de 35 pieces)
Plateau de pieces a réchauffer (20 pieces)

Pain Surprise (40 mini sandwiches assortis)

Tourte de pigeonneau royale foie gras, truffe

Noix de Saint-Jacques réties, butternut, jus au porto

Ris de veau, crémeux de champignons, éclats de chataignes
Terrine de foie gras (au poids) Les 100 gr.
Saumon fumé par nos soins (au poids) Les 100 gr.

Filet de bar, bouillon de coque au safran
Filet de boeuf, jus au poivre de Kampot
Quasi de veau, creme de morilles

Supréme de chapon, fine farce a la truffe, jus de volaille

32€

40€

35€
28€

30€

16€
15€
15€
12€

9€

22€
21€
18€
19€

SENS DE LA FETE

Noix de Saint-Jacques réties, butternut, jus au porto

Supréme de chapon, fine farce a la truffe,
jus de volaille aux éclats de marron

ENTREE
+ PLAT
+ DESSERT

AVEC FROMAGE

Nos desserts gourmands de Noél et Saint-Sylvestre
(blches patissieres et glacées a choisir)

@ AEIe0)

Foie gras de canard maison, chutney mangue passion,
brioche mousseline

ENTREE
............................ - LA

Homard entier réti au beurre de corail, bisque MR T

de carapaces, risotto noir et Iégumes confits

Nos desserts gourmands de Noél et Saint-Sylvestre
(bGches patissieres et glacées a choisir )

AVEC FROMAGE

Viandes bovines origine : France, UE



